
MENU



Vorspeisen
Zucchini Balls A, C, G, 18  12
Zucchini, Karotten, Ei, Ziegenkäse

Shrimp Engelshaar 1, A, B, G  16
Schrimps paniert in Engelshaar, Chillisoße, Avocado

Champignonpfanne 18   13
gebratene Champignons mit Cocktailtomaten und Parmesan

Frittierte Sardellen D, 18  13
mit Tzatziki

Schafskäse aus dem Backofen 18  14
Peperoni, Oliven, Tomaten

Burrata G, E  15
Frischkäse, Tomate, Pesto

Carpaccio Double Roll M, 18  18
Black Angus Rinderfi let, Zwiebel, Knoblauch, Senf, Rucola, 
Tomate, Parmesan, Cheddar

Octopus Carpaccio R  22
Oktopus, Rucola, Kirschtomaten, Pfeffer, Karpern

Saganaki A, C   15
Ziegenkäse paniert in Mandelteig mit Dip Marmelade & Karottenpüree

gegrillte Baby-Calamari D, H  13
mit Pestocreme und Rucola

Trio-Creme D, 18  9
pikante Schafskäsecreme, Auberginencreme und Taramacreme

Supp en
Tomatensuppe   7

Kartoffelsuppe   7



Sa lat e
Greek Salat G, O   14
Tomate, Gurken, Schafskäse, Zwiebeln, Oliven, Peperoni

Caesar Salad A, G  16
Hähnchen, Parmesan, grüner Salat, Caesar Dressing, Croutons

AMAIA Salat A, C, G  16
Grüner Salat, panierter Ziegenkäse in Panko, gebratene Haselnüsse, 
Orangen-Honigdressing

Kalamari & Schrimpssalat B, R  18
Cocktailtomaten, grüner Salat, Kräuterdressing

Nizza Salad C, D, G, 18  16 
Thunfi sch, Ei, Mayonnaise-Dressing, Croutons, Tomaten

Ruccola Salad G, 18  12
Tomaten, Ruccola, Parmesan

Past a
Linguine mit Garnelen A, B, C   20
Tomatenbasilikumsoße

Penne mit Hähnchen A, C, M  16
Pilze, Dijonsenfsoße, Parmesan

Spaghetti mit Hummer A, B, C  79
Tomate, Basilikum

Spaghetti Pomodoro A, C   12
Tomate, Basilikum

Past a Al Forno
Spaghetti Al Forno G, 18  21
Bolognese mit Rinder-Hackfl eisch, Käse, Sahne

Spaghetti Al Forno G, 18  18
mit Hähnchenbrust, Salami, Käse, Sahne, Tomatensoße



Risott o & Krith arott o
Risotto mit Pilze 1   17
Pilze, Parmesan, Trüffelöl

Kritharotto mit Garnelen A, R, G, 18  23
Reisnudeln mit Tomaten, bunte Paprika, Parmesan, Tomatensoße, Zwiebel

Burger
Beef Burger G   18
Rindfl eisch, Rinderbacon, Käse

Vegan Burger 1   16
Avocado, Rucola, Chilisoße

Alle Burger werden mit Pommes oder Süßkartoffeln serviert.

Fleisch 
Rinderfi let 250g   36

Rib-Eye Steak 300g  36

Lammfi let   30

Lammkotelett vom Karree   32

Argentinisches Rumpsteak 300g   34

Lammplatte  32
Ein Lammspieß, Ein Lammfi let, Zwei Lammkotelette vom Karree

Hähnchenspieß   19

Lammspieß   21

Hähnchenpfanne M  19
mit Senfsoße, Paprika und Pommes

Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarin Kartoffeln serviert.



Beilagen
Pommes Frites   5

Gemüse   6

Rosmarin Kartoffeln   5

Süßkartoffeln   5

Fisch 
Lachs mit Avocado & Gemüse D   21

Ocean Mix B, D, R   31
Doradenfi let, Lachsfi let, Garnelen, Kalamaris, Gemüse

Doradefi let mit Gemüse D   21

Wolfsbarschfi let D  21
Zitronensoße und Gemüse

Frittierte Kalamari G, R  21
Gemüse und Tarama

Riesengarnelen mit Gemüse B   32

Kindertell er (bis 12 Ja hre)
Hähnchenspieß mit Pommes  9

Hähnchenschitzel mit Pommes  9



Dess ert
Schoko Souffl e A, C, G, 18  12
mit Vanilleeis, Sahne, geriebener Streuselkeks, frische Früchte, Schokosirup

Pistazien Souffl e A, C, G, 18  12
mit Vanilleeis, Sahne, geriebener Streuselkeks, frische Früchte, Schokosirup 

Baklava Cheesecake A, C, G, 18  12
mit Vanilleeis, Sahne, geriebener Streuselkeks, frische Früchte, Schokosirup

Cookies mit Nougatfüllung A, C, E, G, H, 18  12
mit Vanilleeis, Sahne, geriebener Streuselkeks, frische Früchte, Schokosirup

Hot Drinks
Kaffee 14  3,4

Cappuccino 14, 18  3,8

Espresso 14  2,8

Latte Macchiato 14, 18  4,2

Sof tdrinks
Taunusquelle Wasser still 0,25l 3,2

Taunusquelle Wasser medium 0,25l 3,2

Taunusquelle Wasser still 0,75l 6,5

Taunusquelle Wasser medium 0,75l 6,5

Coca Cola 1, 14 / Coca Cola zero 1, 9, 11, 14 0,33l 4

Mezzo Mix 1, 14 0,33l 4

Sprite 0,33l 4

Fanta 1, 6 0,33l 4

Apfelsaftschorle 6 0,33l 4

Johannisbeersaftschorle 0,33l 4



Biere
Warsteiner Pils 20 0,25l 3,6

Warsteiner Pils 20 0,4l 4,4

König Ludwig Weißbier 20  0,5l  4,9

Aperitife
Lillet Wildberry 1, 4  7,5
Lillet Blanc, Russian Wildberry, Himbeeren

Hugo 1, 4  7,5
Sekt, Holunderblütensirup, Limettensaft, Soda

Aperol Spritz 1, 4, 13  7,5
Aperol, Soda, Prosecco

Longdrinks
Absolut Vodka  4cl  8

Grey Goose Vodka  4cl  10

Hendricks Gin  4cl  10

Jack Daniels  4cl  8

Hennessy  4cl  10

Zu jedem Longdrink wird ein Beigetränk serviert.



Wine Menu
White Wine:

Yfos, Greece 4 0,2l 6,9

Story, Greece 4 0,2l 6,9

Red Wine:

Apocalypsis, Greece 4 0,2l 7,5

Rose Wine:

Treis magises, Greece 4 0,2l 6,9

Liköre
Ramazotti  4cl  6

Jägermeister  4cl  6

Baileys  4cl  5

Limoncello  4cl  5

Haselnusslikör 4cl 5

Tsipouro 4cl 5

Champagner
Aprilis Rose Sparkling Wine 4 0,75l 30

Moët & Chandon Ice Impérial 4 0,75l 140

Dom Perignon Vintage Luminous 4 0,75 420



Zusatzstoffe: 

1 = „Farbstoff“
2 = „geschwärzt“
3 = „Konservierungsstoffe“
4 = „geschwefelt“ / enthält Schwefeldioxide
5 = „mit Phosphat“
6 = „mit Antioxidationsmittel“
7 = „mit Geschmacksverstärker“
8 = „gewachst“
9 = „mit Süßungsmittel(n)“
10 = „mit Zuckerart(en) und Süßungsmittel(n)
11 = „enthält eine Phenylalaninquelle“
12 = „kann bei übermäßigem Vezehr abführend wirken“
13 = „chininhaltig“
14 = „koffeinhaltig“
15 = „Stärke“
16 = „Eiweiß“
17 = „Sojaeiweiß“
18 = „Milcheiweiß“
19 = „taurinhaltig“
20 = „enthält Gluten“ (Gerste)

Allergene:

A = Weizen
B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C = Eier von Gefl ügel und daraus gewonnene Erzeugnisse
D = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
E = Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
G = Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (Laktose)
H = Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
M = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
N = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
O = Schwefeldioxid und Sulfi te
P = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
R = Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfi sche
und daraus gewonnene Erzeugnisse


